Lycée et college Henri IV INFORMATION SUR LA PRESENCE D'ALLERGENE (INCO)
Selon le reglement UE: 1169/2011

Menu du :( lundi 1 avril 2024

14 Allergénes a déclaration obligatoire
Arachide/ 5 Fruits a M = s

Gluten/blé | Crustacés CEufs Poisson Soja Lait Céleri

cacahuétes coque

Lupin Mollusques ‘
.

Produits et
Plats du menu du jour

Petit dejeuner

CEREALES, PAIN

CHOCOLAT

PATE A TARTINER, MIEL, CREME DE MARRONS

BEURRE, FROMAGE

LAIT, CAFE, THE

Midi

Soir

Ce tableau doit étre mis a jour quotidiennement. |l doit étre facilement accessible dans le lieu de distribution des repas.
L'affichage dans le tableau ne concerne que les allergénes présents etfou introduits volontairement dans les plats. La présence fortuite d'allergéne (les traces
et les contaminations croisées) n'est pas prise en compte.




Lycée et college Henri IV INFORMATION SUR LA PRESENCE D'ALLERGENE (INCO)
Selon le réglement UE: 1169/2011

Menudu: mardi 2 avril 2024

14 Allergénes a déclaration obligatoire

Arachide/ Fruits a

Soja Lait Céleri

cacahuétes coque
‘,* il

Produits et
Plats du menu du jour

Lupin

Mollusques

Petit dejeuner X
CEREALES, PAIN, GAUFRE X
CHOCOLAT

PATE A TARTINER, MIEL, CREME DE MARRONS

BEURRE, FROMAGE

LAIT, CAFE, THE

Midi

CAROTTES RAPEES, MELON, CONCOMBRES

FEUILLETE AU FROMAGE X X -

FEUILLETE A LA VIANDE X
ESCALOPE VIENNOISE < | 1T
DOS DE COLIN SAUCE DUGLERE
PENNE BIO X

HARICOTS VERTS

YAOURT SUCRE -

BANANE, POMME BIO

Soir
CAROTTES RAPEES AUX RAISINS e
POMELOS
LASAGNES AUX LEGUMES X X - - - X
PANE DE BLE y

POELEE DE BROCOLIS

COMTE

POMME

GATEAU DE RIZ AU LAIT X

Ce tableau doit étre mis a jour quotidiennement. Il doit étre facilement accessible dans le lieu de distribution des repas.

L'affichage dans le tableau ne concerne que les allergénes présents etfou introduits volontairement dans les plats. La présence fortuite d'allergéne (les traces

et les contaminations croisées) n'est pas prise en compte.




Lycée et college Henri IV INFORMATION SUR LA PRESENCE D'ALLERGENE (INCO)
Selon le reglement UE: 1169/2011

Menu du: mercredi 3 avril 2024

14 Allergénes a déclaration obligatoire

Arachide/ 5 Fruits a S = A

Gluten/blé | Crustacés CEufs Poisson Soja Lait Céleri

cacahuétes coque

Produits et
Plats du menu du jour

Mollusques ‘

Petit dejeuner

CEREALES, PAIN

CHOCOLAT

PATE A TARTINER, MIEL, CREME DE MARRONS

BEURRE, FROMAGE

LAIT, CAFE, THE

Midi

SALADE VERTE, DUO DE CHOUX

CEUFS MAYONNAISE X X

FILET DE POULET X

OMELETTE AUX POIVRONS

BOULGOUR BIO X

POELEE CORDIALE

FROMAGE BLANC SUCRE

GLACE SNICKERS X

POMME

Soir

CHAMPIGNONS A LA GRECQUE

SALADE COMPOSEE

SPAGHETTI A LA CARBONARA X X
GNOCHIS A LA BETTERAVE X
CAMEMBERT

LIEGEOIS CARAMEL

POMME ROUGE

Ce tableau doit étre mis a jour quotidiennement. Il doit étre facilement accessible dans le lieu de distribution des repas.
L'affichage dans le tableau ne concerne que les allergénes présents etfou introduits volontairement dans les plats. La présence fortuite d'allergéne (les traces
et les contaminations croisées) n'est pas prise en compte.




Lycée et college Henri IV

Menudu: jeudi 4 avril 2024

INFORMATION SUR LA PRESENCE D'ALLERGENE (INCO)
Selon le réglement UE: 1169/2011

14 Allergénes a déclaration obligatoire

Produits et
Plats du menu du jour

Gluten/blé

Crustacés

CEufs

Arachide/
cacahuétes

Soja

Lait Froitsa |- oo

coque
53
=

Lupin

Mollusques

Petit dejeuner

CEREALES, PAIN

CHOCOLAT

PATE A TARTINER, MIEL, CREME DE MARRONS

BEURRE, FROMAGE

LAIT, CAFE, THE

Midi

TOMATES A LA FETA

CROQ SALADE

SALADE DE MACHE

ROSETTE

STEAK DE REQUIN SAUCE EPICES SOLEIL

SAUTE DE BCEUF SAUCE FORESTIERE

DUO DE CAROTTES

SEMOULE BIO

CAMEMEBERT

COOKIES

POMME BIO

Soir

PIZZA

TARTE AUX LEGUMES

SAUCISSES FUMEES

PANE DE BLE

POMMES DE TERRE A L'ANGLAISE

POELEE RUSTIQUE

YAOURT AUX FRUITS

MOELEUX AUX ABRICOTS

X

Ce tableau doit étre mis a jour quotidiennement. Il doit étre facilement accessible dans le lieu de distribution des repas.
L'affichage dans le tableau ne concerne que les allergénes présents et/ou introduits volontairement dans les plats. La présence fortuite d'allergéne (les traces
et les contaminations croisées) n'est pas prise en compte.




Lycée et college Henri IV INFORMATION SUR LA PRESENCE D'ALLERGENE (INCO)
Selon le réglement UE: 1169/2011

Menudu: Vendredi 5 avril 2024

14 Allergénes a déclaration obligatoire
Arachide/ : Fruits a

Gluten/blé | Crustacés CEufs Poisson Soja Lait Céleri Moutarde Sésame Sulfites Lupin Mollusques

cacahudtes . coque
HO0G

Produits et
Plats du menu du jour

Petit dejeuner X

CEREALES, PAIN

CHOCOLAT

PATE A TARTINER, MIEL, CREME DE MARRONS

BEURRE, FROMAGE

LAIT, CAFE, THE

Midi

TERRINE DE POISSON

SALADE DE CONCOMBRES

TABOULE

SALADE VERTE

FILET DE LIEU NOIR SAUCE BONNE FEMME

COTE DE PORC SAUCE CHARCUTIERE

BROCOLIS
BLE X
YAOURT SUCRE
MOUSSE AU CHOCOLAT X
FRUITS DE SAISON
Soir
TOMATE MOZZARELLA
TOAST AU CHEVRE CHAUD X
LASAGNE AUX LEGUMES X

POELEE DE LEGUMES

ASSORTI DE FROMAGES

GLACE CONE VANILLE X X

Ce tableau doit étre mis a jour quotidiennement. Il doit étre facilement accessible dans le lieu de distribution des repas.
L'affichage dans le tableau ne concerne que les allergénes présents et/ou introduits volontairement dans les plats. La présence fortuite d'allergéne (les traces
et les contaminations croisées) n'est pas prise en compte.




Lycée et college Henri IV INFORMATION SUR LA PRESENCE D'ALLERGENE (INCO)
Selon le reglement UE: 1169/2011

Menu du: Samedi 6 avril 2024

14 Allergénes a déclaration obligatoire

Produits et G'“‘f"ﬂ‘" Crustacés| (Eufs Poisson c::ch'::::els Soja Lait i’:::: Céleri | Moutarde | Sésame Sulfites Lupin Mollusques
. ¥ ’(}E_ ; ‘."\" v 7
Plats du menu du jour < &,
/ y . 2 o - Arwiibde Qs eney i
Petit dejeuner X
CEREALES, PAIN X
CHOCOLAT

PATE A TARTINER, MIEL, CREME DE MARRONS

BEURRE, FROMAGE

LAIT, CAFE, THE

Midi

CRUDITES

CORDON BLEU X

POELEE DE BROCOLIS

ASSORTI DE FROMAGES

BISCUIT X

POMME

Ce tableau doit étre mis a jour quotidiennement. Il doit étre facilement accessible dans le lieu de distribution des repas.

L'affichage dans le tableau ne concerne que les allergénes présents et/ou introduits volontairement dans les plats. La présence fortuite d'allergéne (les traces

et les contaminations croisées) n'est pas prise en compte.




